®RothenburgBad Restaurant
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Liste der Allergene



Allergene: | | _Zusatzstoffew (optional)

Kennzeichnung
Speisen:

Mit Geschmacks-
Mit Konservierungs
Mit Antioxidationsm
Mit SiRungsmittel

Schwefeldioxid
verstirker

Sesamsamen
Mit Farbstoff
geschwirzt
Mit Phosphat
Chininhaltig
Koffeinhaltig

Schalenfriichte
gewachst

Milch | Kése
|(Niisse)

Glutenhaltig
Krebstiere
Eier

Fisch
Erdnuss
Soja
Sellerie
Senf

JLu pine
\Weichtiere

W

M

Pizza Brot

-~

Omelette

-~

Caprese

Bruschetta WZ

Shrimp Cocktail Xl X

Maultaschensuppe | V& X

Tortellini Brodo WZ X

Zuppa Pomodori WZ

Insalata Mista

Insalata Pomodori

Insalata Italiana A A

Insalata Chef

Insalata Casa

X

Insalata Tricolore
Hinweis: Bei Gluten und Schalenfriichte miissen die Ausgangsprodukte namentlich angegeben werden (z.B. WZ fiir Weizen).
Gluten: WZ = Weizen, RO Roggen, GE = Gerste, HA = Hafer, DI = Dinkel, KA = Kamut
Schalenfriichte: MA = Mandel, HA = Haselniisse, WA = Walniisse, KN = Kaschuniisse, PE = Pecanniisse, PA = Paraniisse, Pl = Pistazie, MA= Macadamia
oder Oueenslandniisse

.




Hinweis: Bei Gluten und Schalenfriichte miissen die Ausgangsprodukte namentlich angegeben werden (z.B. WZ fiir Weizen).
Gluten: WZ = Weizen, RO Roggen, GE = Gerste, HA = Hafer, DI = Dinkel, KA = Kamut

Schalenfriichte: MA = Mandel, HA = Haselniisse, WA = Walniisse, KN = Kaschuniisse, PE = Pecanniisse, PA = Paraniisse, Pl = Pistazie, MA= Macadamia
oder Dueensfandniis-ﬂg

Allergene: Zusatzstoffe (optional)
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Insalata Pollo WZ
Insalata Mexicana A
Insalata Romana XX
Pizza Margeritta we X
Salami WZ X
Prosciutto-Schinken | V< X
Funghi-Pilze WZ X
Sardelle WZ X
ThunfischiZwiebel | W& X
Hawaii Wz X
Biancaneve WZ X
Diavolo Wz X
Primavera WZ X
Vegetaria wz X




Allergene: L] Zusatzstoffe (optional)

Hinweis: Bei Gluten und Schalenfriichte miissen die Ausgangsprodukte namentlich angegeben werden (z.B. WZ fiir Weizen).

Gluten: WZ = Weizen, RO Roggen, GE = Gerste, HA = Hafer, DI = Dinkel, KA = Kamut
Schalenfriichte: MA = Mandel, HA = Haselniisse, WA = Walniisse, KN = Kaschuniisse, PE = Pecanniisse, PA = Paraniisse, Pl = Pistazie, MA= Macadamia

oder Queenslandniisse
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Pizza Mista WZ X
4-Stagione WZ X
Calzone WZ X
Gorgonz Carciofi WZ X
Speziale wz X X
Casa Wz X
Marinara wZ| X X X
Hackfl Zwiebel WZ X
Patate Salsiccia WZ X
Crudo Wz X
Mexicana WZ X
Sucuk WZ X
Popeye WZ X X
Pollo wZ X




Allergene: | | Zusatzstoffe (optional)
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Spaghetti-Penne WZ
gatoni-Maccharoni | V2
| wz X
| wz %
| wz X
I | wz X
Gnocchi WZ X
Napoli X
|Aglio Olio A
Bologna X
Funghi X
Contadina X
Sicilia X X
Marinara X X X
Hinweis: Bei Gluten und Schalenfriichte miissen die Ausgangsprodukte namentlich angegeben werden (z.8. W7 fiir Weizen).
Gluten: WZ = Weizen, RO Roggen, GE = Gerste, HA = Hafer, DI = Dinkel, KA = Kamut
Schalenfriichte: MA = Mandel, HA = Haselniisse, WA = Walniisse, KN = Kaschuniisse, PE = Pecanniisse, PA = Paraniisse, Pl = Pistazie, MA= Macadamia
oder Queenslandniisse
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Allergene: | | - Zusatzstoffe (optional)

Kennzeichnung

Eier

Fisch

Erdnuss

Soja
Schalenfriichte
Sallgria

Se_n!
Sesamsamen
Lupine

Weichtiere
Schwefeldioxi

Mit Geschmacks-
verstirker

[Mit Farbstoff

|Mit Konservierungs
Mit Antioxidationsm
geschwiirzt
gewachst

Mit StiRungsmittel
IMit Phosphat
Ichininhaltig
Koffeinhalti

|{HHEEE:I

Speisen:
Gamberetti

Glutenhaltig
* |Krebstiere

Panna

Gorgonzola

Diavolo

Arrabiata

Pesto

Salmone Wodka X

Gorgonzola Spinaci

Amatriciana

4-Formaggi

Speziale

Salmone

Salmone Funghi

M| x| x| )| ]3| ]| |mich s Kise

Mista di Pasta
Hinweis: Bei Gluten und Schalenfriichte miissen die Ausgangsprodukte namentlich angegeben werden (z.B. WZ fiir Weizen).
Gluten: WZ = Weizen, RO Roggen, GE = Gerste, HA = Hafer, DI = Dinkel, KA = Kamut
Schalenfriichte: MA = Mandel, HA = Haselniisse, WA = Walniisse, KN = Kaschuniisse, PE = Pecanniisse, PA = Paraniisse, Pl = Pistazie, MA= Macadamia

oder Queenslandniisse
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Allergene: | | || Zusatzstoffe (optional)

Hinweis: Bei Gluten und Schalenfriichte miissen die Ausgangsprodukte namentlich angegeben werden (z.B. WZ fiir Weizen).
Gluten: WZ = Weizen, RO Roggen, GE = Gerste, HA = Hafer, DI = Dinkel, KA = Kamut
Schalenfriichte: MA = Mandel, HA = Haselniisse, WA = Walniisse, KN = Kaschuniisse, PE = Pecanniisse, PA = Paraniisse, Pl = Pistazie, MA= Macadamia

oder Queenslandniisse
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L 4 X X
Rigatoni WZ X
Penne Wz X
Tortellini Wz X X
Gnocchi wz X %
Canellonii Fleisch | V< X X
Canelloni Spinaci WZ X X
Combinacione WZ X X
Schnitzel Milanaise | V< X
Bistaecca ai ferri
Scalopp Gorgonzola A
Scalopp Vino
Saltimboccea




Allergene: . | | ~ Zusatzstoffe (optional)
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Scalopp Valdostana
Schnitzel Bolognese | /<
Scalopp Pepe
Calamari fritti Wz
Calamari griglia
Calamari sugo
Garnelen griglia X
Garnelen Vino X
pommes frites
Soufflé Pistacchio | V7 X X | PI
Soufflé Cioccolato WZ X X | HA
Tartuffo Limoncello | V¢ X X
Tartuffo Pistacchio | V< X X Pl
Tartuffo Cioccolato | V4 X X | HA

Hinweis: Bei Giuten und Schalenfriichte miissen die Ausgangsprodukte namentlich angegeben werden (z.B. WZ fiir Weizen).
Gluten: WZ = Weizen, RO Roggen, GE = Gerste, HA = Hafer, DI = Dinkel, KA = Kamut
Schalenfriichte: MA = Mandel, HA = Haselniisse, WA = Walniisse, KN = Kaschuniisse, PE = Pecanniisse, PA = Paraniisse, Pl = Pistazie, MA= Macadamia

oder Queenslandniisse
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